HAUSGEMACHTES/ HOMEMADE / FAIT MAISON

GLACE COUPES/ ICE CREAM CUPES/COUPES

Tagesdessert «es hett solang s hett» 8.50
Dessert of the day
Dessert du jour

Zitronentartelette mit Baiser 10.50
lemon tartelet with meringue
Tartelette au citron meringué

Moelleux au chocolat mit Vanilleglacé 13.50
Warm chocolate cake with vanilla ice cream
Moélleux au chocolat et sa glace a la vanille

SAISONALES / SEASONAL / DE SAISON

Opfelchiiechli

mit Vanillesauce und Schlagrahm 13.50
Apple fritters with vanilla sauce and whipped cream

Beignets aux pommes, sauce de vanille et créme chantilly

Gefiillte Crépes 12.50
mit Mandelcréme und Friichten

Crepe filled with almond cream and fruits

Crépes a la creme d’amandes et fruits

Magie d'hiver

1 Kugel Preiselbeer Sorbet mit Moscato d’Asti 11.50
1 scoop of cranberry sorbet with moscato d'Asti

1 boule de sorbet a la canneberge avec moscato d'Asti

SUSSES / SWEETS / DESSERTS

«Zitrus Coupe» 12.50
Zitronen- und Grapefruitglace mit Zitrusfriichten

coupe lemon

lemon and grapefruit ice cream with citrus fruits

Coupe aux agrumes

glace au citron et pamplemousse, fruits agrumes

«Coupe Danmark» 12.50
Vanilleglacé, Schokoladensauce und Schlagrahm

Vanilla ice cream with hot chocolate and whipped cream

Glace a la vanille avec sauce au chocolat et créme chantilly

«Swiss Ice Coffee» 13.50
Vanille- und Espressoglacé mit Kaffee Shot

und Schlagrahm

Vanilla and coffee ice cream with hot coffee

and whipped cream

Glace au café et a la vanille avec un café chaud et de

la créme chantilly

DREAM OF ICE (Glacé aus Allschwil)

Basler Linzertortli 6.00
Linz tart (almond cake with jam)
Tarte de Linz (aux amandes et a la confiture)

«Affogato al cafféx 7.50
Espresso mit Vanilleglacé

Espresso with vanilla ice cream

Espresso avec une boule de glace a la vanille

«Fiir de Gluscht» 2.50
Schaumkopf von Richterich

Cream sugar covered with chocolate

Téte au choco nature

Wahlweise mit Schuss / With spirit [ avec de ’alcool 9.50
KASE / CHEESE / FROMAGE
Dreierlei Kase vom Glausi‘s am Spalenberg 17.00

Three of cheese (Raw milk cheeses)
Assortiment de trois fromages

Glacés Vanille, Espresso
Schokolade Grand Cru, Pistazie,
Erdbeere, Stracciatella, Zimt

Sorbet Zitrone, Mango, Zwetschgen

Ice cream Vanilla, espresso, chocolate Grand Cru
pistachio, strawberry, Stracciatella, cinnamon

Sorbets Lemon, mango, plums

Glacé Vanille, espresso, chocolat Grand Cru
pistache, fraise, stracciatella, cannelle

Sorbets Citron, mangue, prunes

1 Kugel /1 scoop / 1 boule 4.00
+Schlagrahm /whipped cream / créme chantilly ~ +2.00

Alle Preise in CHF und inklusive Mehrwertsteuer/All our prices are in CHF and
including VAT/ Tous nos prix en francs suisse et TVA inclus
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